~Cena Potravindrské komory CR o nejlepsi inovativni potravindisky vyrobek*

Pfihlaska do soutéze 2026

~Cena Potravinaiské komory CR o nejlepsi inovativni potravindisky vyrobek*

1) ZAKLADNi INFORMACE O SPOLECNOSTI
Doplrte zakladni informace o prihlasovateli.

Nazev spoleénosti *
(u fyzické osoby jméno a piijmeni)

Adresa spoleé¢nosti *

IC *

Webové stranky

2) KONTAKTNi OSOBA (osoba poddvaijici prihlasku)

Jméno a piijmeni *

E-mail *

Telefon *

Mobil

3) PREDSTAVENi SPOLECNOSTI
Doplnte zakladni informace o spolecnosti

|:| Méné nez 10

Pocet zaméstnanci * |:| Meneé nez 50

(zaskrtnéte — vyberte pouze jednu moznost) |:| Méné nes 250

|:| Vice nez 250

Délka pUsobeni na trhu * |:| Méné nez 3 roky

(zaskrtnéte — vyberte pouze jednu moznost) |:| Vice ne? 3 roky

Popiste vznik spolecnosti, sou¢asnou podnikatelskou ¢innost véetné aktivit v oblasti
vyzkumu a vyvoje, dalsi moznosti rozvoje do budoucna * (max. 1 000 znaku)




,Cena Potravindiské komory CR o nej

. \a\m‘ma

o

¥ oz

OB
3¢
X 3\63\82‘3\1\(\\3

3

6‘&0 W

lepsi inovativni potravindrsky vyrobek"

&

4) PREDSTAVENi VYROBKU
Doplnte z&kladni informace o vyrobku

Obchodni nazev vyrobku *

Zakonny ndzev vyrobku *

Vyrobek piihlasujeme do kategorie: *
(oblast inovace)

(zaskrtnéte)

|:| Bezpecnost a kvalita potravin
|:| Reformulace roku **

|:| Potraviny pro osoby se specifickymi
pozadavky na vyzivu

|:| Pokracovaci kojeneckd vyziva a vyziva
pro malé déti (véasnd détskd vyziva)

|:| Evropskd inovace
|:| Alternaftivni potraviny

|:| Udrzitelnd vyroba potravin

Identifikace vyrobce*
(ndzev, adresa, IC a adresa provozovny,
kde probihd vyroba)

Popis vyrobku *
(charakteristika vyrobku)

Slozeni vyrobku *
(Slozeni vyrobku pred reformulaci**)
(uvedte véetné alergenl)

SloZeni vyrobku po reformulaci **
(uvedte v&etné alergend)

Vyzivové Udaje vyrobku*
(VyZivové Udaje pred reformulaci**)
(vg/100 g nebo 100 ml)

Energetickd hodnota (kJ):

Tuky:

Nasycené mastné kyseliny:

Sacharidy:

Cukry:

Bilkoviny:

Vidknina:

SOl
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VyzZivové Udaje vyrobku po reformulaci **
(vg/100 g nebo 100 ml)

Energetickd hodnota (kJ):

Tuky:

Nasycené mastné kyseliny:

Sacharidy:

Cukry:

Bilkoviny:

ViIdknina:

Sol:

Baleni vyrobku*
(uvedte — charakteristika obalu a velikost
baleni)

Prodej vyrobku*
(uvedte, kde je vyrobek v prodeji a jakd je
jeho predpoklddand cena v trzni siti)

Objem prodeje vyrobku*
(uvedte prOmérnou hodnotu za mésic)

Vyvoj vyrobku*

(zaskrinéte pouze jednu moznost, v prfipadé
druhé varianty doplnte ndzev
spolupracujiciho subjektu)

|:| samostatné

|:| ve spoluprdcis:

Uplatnéni prava ochrany dusevniho
viastnictvi*
(patent, uZitny &i prdmyslovy vzor)

(zaskrtnéte — vyberte pouze jednu moznost)

|:| Ano
|:| Ne

Rok uvedeni vyrobku na trh *

5) INOVATIVNOST VYROBKU

Doplrite zakladni informace z pohledu inovativnosti vyrolbku

Jak vyrobek spliivje vy$e uvedenou oblast inovace?* (Komentai ke zméné receptury)
(v pfipadé vice oblasti popiste pro kazdou oblast zvidst, max. 1000 znak)

O jakou inovaci se jednd?*

(zaskrtnéte — vyberte pouze jednu moznost)

|:| inovace pro vyrobce
|:| inovace pro sektor na Urovni CR

|:| inovace pro sektor na Urovni EU
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Cim se vyrobek lisi od ostatnich obdobnych vyrobki na trhu v CR/EU?* (max. 500 znakd)

6) DOPLNUJICi INFORMACE
V pripadé potreby doplnte dalsi informace o vyrobku.

Ocenéni - Reformulace roku* |:| Ano, kdy:
(zaskrinéte pouze jednu moznost, v prfipadé
prvni varianty dopliite rok ziskani) |:| Ne

Dalsi informace o vyrobku (max. 1000 znak{)

7) OBRAZOVA DOKUMENTACE
Prilozte obrazovou dokumentaci vyrobku (fotografii apod.). V pfipadé videa ho
prilozte jako prilohu.

Fotodokumentace*
(pfilozte také samostatné jako prilohu prinldsky ve formdatu jpeg)
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INFORMACE

* pole jsou povinnd

** U vyrobku prihldseného do kategorie ,reformulace roku* uvedte také slozeni a vyzivové Udaje pred a
po reformulaci; pfihlésené vyrobky do kategorie ,reformulace roku", budou automaticky zafazeny do
databdze reformulovanych vyrobkd na webové strdnce www.reformulace.cz. Pokud vyrobce nema
zdjem o zarazeni vyrobku do databdze, prosime o zasldni této informace na kontakini osobu E. Foftovou
(fortova@foodnet.cz).

POKYNY

Nelze piihldsit vyrobky zpracované inovativni technologii v kazdém rocniku soutéze, pokud je oblasti
inovace pravé tato technologie.

Pokud je prfinlasovdna smés na vyrobek, ktery je ddle podle receptury upraven ke konecnému
zpracovdni, nebo slozku do konecného vyrobku, je vidy nutné v prinldsce uvést sloZzeni a vyzivové Udaje
jak smési (slozky), tak hotového vyrobku a souCasné uvést doporucenou recepturu, kterou musi vyrobce
konecného vyrobku dodrzet, aby vyrobek splfnoval charakteristiku ocenéného vyrobku. Hodnotitelskd
komise hodnoti jak smés/slozku, tak i konecny vyrobek.

Nedilnou souédsti pfilohy jsou:

1) V pfipadé kategorie reformulace roku — laboratorni vysledky analyz vyzivovych Udajl vyrobku v
rozsahu: energetickd hodnota, tuky, nasycené mastné kyseliny, nenasycené mastné kyseliny,
vicenenasycené mastné kyseliny, fransnenasycené mastné kyseliny, sacharidy, cukry, bilkoviny,
sOl, vidknina potravy.

2) V piipadé kategorie bezpecnost a kvalita potravin a potraviny pro zvidstni vyzivu — vysledky
laboratorni analyzy, které dokldddaiji klicovou viastnost vyrobku (napfiklad zvyseny obsah Zivin, nizsi
obsah kontaminantd, obsah klicové slozky apod.). Pokud nelze doloZit tuto skutecnost z divodu
dostupnosti metody, je mozné tuto skutecnosti pouze prohldsit.

\!yplnénou a podepsanou piihlasku zaslete nebo osobné doructe nejpozdéji do 31.3.2026 na adresu PK
CR.

Potravindrskd komora Ceské republiky

"Cena PK CR o nejlepsi inovativni potravindrsky vyrobek*

PocCernickd 96/272,

108 00 Praha 10 — Malesice

Zaroven je nutné zaslat vyplnénou piihldsku i v elektronické podobé (ve formatu docx) Elisce Foitové na
e-mail: fortova@foodnet.cz, Mobil: +420 602 364 311

Elektronicky podepsanou piihlasku je moiné zaslat na e-mail fortova@foodnet.cz (ve formatu docx a
podepsanou verzi ve formdtu pdf) a neni nutné ji zasilat na adresu PK CR.

Soutézici svym nize piipojenym podpisem potvrzuje, ze se pred podpisem této prihiasky sezndmil/a s
pravidly soutéze ,,Cena Potravindrské komory CR o nejlepsi inovativni potravindisky vyrobek", které jsou
dostupné na internetovych strdnkdch www.soutez.foodnet.cz

|:| Sezndmil jsem se s informacemi o zpracovdni osobnich Udaji pro UCastniky soutéze (zaskrtnéte)
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